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Fruits de mer sur place et & emporter (selon arrivage) Du lundi au jeudi
Poélée de couteaux En persillade 16,50 2500 3 huitres Gillardeau® N°5 et sa coupe de champagne Cheurlin 25,60 ntrée / plat ou pllat / dessert
Poélée de Supions £ illad 1450 2300 2 ] n .
| p n per,SI ade . LES HUITRES NOS FRUITS DE MER “Cuiten bouillon maison pe de poisson ou petite assiette de saumon fumé
Assiette de Saumon fumé et ses toasts grillés 1690 2190 Lo Fines de Mer NS N2 Caviar Maison Perlias 20 4850 i
Friture d'éperlans, sauce tartare 7 1390 les 6 1920 2070 Homard . . le 22800 Entier 4500 nade Flamande ou Suggestion du moment (consulter I'ardoise)
. . . les 12 3740 4040 Langoustines - la piece 6,50
Soupe de poissons « Maison Perard du Touquet » depuis 1964 @2 1450 1700 Bigormeaux - environ 100 6* 740 —~
Cuisses de grenouilles En persillade 1890 2490 Creuf:;g/ery Spéciales lle de Tatihou 1(),\1508 Tourteaux - environ 400 g 2270 Crépe au sucre ou Panna cotta
Hareng' pommes & I'huile 1290 Los T 3100 Crevettes grises - environ 100 g 1340 -
) o _ ) : Crevettes roses - environ 100 g 1240 Boi hoix -
Salade César au Mi-cuit de thon et graine de sésame 2490 L'huitre super spéciales LOCTAVE N°2  Bulots - environ 300 g et son Aioli 13,40 rand » (b|an%|srsc?sr:éagucrc?&g'e) ou 1 Jupiler 25 cl ou 1 soft au choix (hors cocktail)
Tartare de saumon et avocat a la ciboulette 1390 1790 t%% 2288 Eaburdes |||es de Chausley(; les 6 Eig
Croquettes de crevette P2 1490 Par324.90 = ' Ar;';iz(essed?;a; ?Tis_ ées 1050
. . . ., Creuses Spéciales Gillardeau® N°5 N°3 N°2 o '
Foie gras servit avec un confit de framboise échalotes 2190 o 2000 3350 4300 Crevette royale -la piece 490
Les @ 4100 4960 63,50
Les 12 5400 5900 8150 INOS PLATEAUX
Plates de Be‘on « Y\/Oﬂ Madec » N°4 N°2 Plateau Signature 38‘00
. Les 6 14,50 2100 3 Huyitres Fines de Mer N°2, 2 palourdes, 2 crevettes royales,
servies av Les 12 26,50 4000 4 crevettes roses, 2 amandes, 3 bulots, 50 gr crevettes grises
La Creuse No4 Sélection de I'écailler 5950
Nature Les 6 1450 8 Huitres creuses N°4, 4 Plates de Belon N*4, V2 Tourteau ou 2 Araignée,
e ] Les 12 26‘50 3 palourdes ou 3 praires, 4 crevettes roses, 100 g de bigorneaux,
Mariniéres (vm bl ' 3 amandes, 6 bulots, 50 g de crevettes grises
Cre Huttre du moment , Plateau « C'est du tout cuit » 136,00
reme ::es 162 Consultez I'ardoise Thomard entier, 12 crevettes roses, 100 g de crevettes grises,
p L es 4 langoustines, 2 crevettes royales, 6 bulots
g;eme d'ail Plateau Royal 14800
orizo ’ 8 Creuses Very Spéciales N°3 lle de Tatihou, 4 Plates de Belon N*4,
. LE CASTING ? H UITREOS . 4300 THomard entier, 8 langoustines, 6 bulots, 5O gr de bigorneaux,
Maroilles 2 Huitres Fines de mer N°3, 2 Creuses N°3 Gillardeau®, 2 Plates 8 crevettes Royales, 50 gr de crevettes grises
Curry ge ,Bel(lj“ ,N\1022 é%%e:\j? ;/eHryASpéijab N°3 lle de Tatihou, 2 Creuses Plateau le « Majestique » 22000 DESSERTS
peciales , £ Flulires du moment 8 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®, 4 Plates de Belon N°4,
Thai ] THomard entier, 1 Tourteau, 6 Amandes, 4 Palourdes, 6 langoustines,
; " L ASSIETTE DE PAP"-LON 3200 50 gr de bulots, 50 gr de bigorneaux, 8 crevettes Royales, lle flottante 790
Chévre/basilic 3 Huitres creuses N°4, 3 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®, 3 Plates de 100 gr de crevettes grises !
Crame de CRITISS Belon N°4 Plateau Féerique 26850 Profiteroles au chocolat 990
8 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®, 4 Plates de Belon N°4, ‘ . . p
P'late_au de 6 langoustines 3700 THomard entier | Tourteat, 6 Amandes, 4 Palourdes, 6 langoustines, Choux, glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée, amandes effilées
;aSSI?[tte de| C';ve“est- . ) 2900 15OOOgr olde bulots, 50 gr de big(;:orneaug ET creE%ttes Royales, Tarte citron meringuée Q,5O
crevetes royales, angoustines, crevetles roses, tt I + lar « ita»
PoissONs 100 gr crevettes grises R Baba au Rhum, créeme fouettée (Flambé au Rhum + 2,5¢) 950
’ a 2 Avi Vi A A |
Nos ASSIETTES D'HUITRES DEGUSTATION e son vere Crépes facon Suzette, flambée au Grand Marnier 950
(c:hﬁfcéome de |? M%r et Saéﬁiome 28,50 Par1 - Lhuitre Mojito 300 Tarte Tatin, boule de glace vanille ou créeme fouettée 890
avillaud, saumon, fruits de mer, \_houcroute, Par 3 - 1Fines de Mer N°2, 1 Very Spéciale N°3, 1Belon N°4 1040 1540 - :
pommes de terre vapeur, beurre blanc Par 6 - 2 Fines de Mer N°2, 2 Very Spéciale N°3, 2 Belon N°4 19/0 2470 Panna colta et son coulis de fruits rouges 670
Waterzoi de poissons | 2690 Par 9 - 3 Fines de Mer N°2, 3 Veery Spéciale N°3, 3 Belon N°4 2850 3350 Pain perdu et sa boule de glace vanille /90
Plat mijoté trés réconfortant de poissons Par 3 - 3 Creuses Spéciales, Maison Gillardeau® N°2 2150 2550
%;?Ogugdlgf a”e VOHgOle 2690 *Cent pour Cent Chardonnay (12¢l) - IGP Pays dOc Ca{é GOU rma nd 10,50
Sole Meuniére Senv. 350gr) 2990 R z The Gourmand 1050
Purée de pomme de terre BlERES BOUTEILLES APERITIFS Chocolat Gourmand 1050
Fish and Ch[ps‘ 2150
Cabillaud pané, frites fraTchels, sauce tartare Jupi|er 0,0 00° - 25l 590 Kir vin blanc (12cl) 5‘80
Cassolette de langoustines 23,50 Paix Dieu Triple 10°- 33| 740 Creme de cassis, mire, framboise, péche ou violette
Queues de langoustines, crevettes roses, moules, sauce champignon, légumes, riz ! , GLACES
) . Duvel 85° - 33¢ 690 Kir Royal (12c)) 890
Fish burger, sauce tartare, frites et salade 2390 Chouffe & 660 Cremed s mare framboise. pach olett
Cabillaud en tempura, sauce tartare, frites fraiches et salade outie 8°-33¢| ) reme de cassis, mure, Irambooise, peche ou violette
Chimay bleue 85°- 33l /00 Martini Blanc ou Rouge (7)) 450 Dame blanche 690
. Ricard (2¢)), Suze (4c) 450 CGlace vanille, Sauce chocolat, creme fouettée
BIERES PRESSIONS 25 ¢l 33dl 50 cl ’ ' Café Liégeoi 690
PLATS Campari (6¢)) 490 are LIegeois » \ , )
) Clace café, Café, Amandes effilées, creme fouettée
Jupiler 52° 490 610 760 Picon Biere (25¢), Picon Vin Blanc (14c)) 590 g|hocoh|at L\ié eois SO e 690
Carbonade Flamande Traditionnelle, frites fraiches 1950 Stella Artois 4,.8° 510 630 840 Porto Rouge ou Blanc (5c) 4,50 R ancenc Ocol.?t' suce chocowl Amandes efiees, creme fouetice 750
P\.at mijoté de boeufla la biére, pain d'épices et cassonade | effe blonde 66° 540 660 890 Rhum Bacardi Oro (4¢)) 690 G?aci vinsi\\pelfraise ot chocolat sauce chocolat banane. créme fouettée '
Filet de poulet, frites fraiches et salade 1890 ’ ' ’ '~ Vodka Eristoff Original (4cl) 590 C | I | |
: o ) oupe Colonel 8,50
Sauce au choix l.a Raoul 7 490 610 830 Gin Bombay Sapphire (4c)) 630 Glace citron, vodka
Pavé de beeuf, frites fraiches et salade 2/90 H o c / )
Sauce au choix ’ oegaarden Blanche 48 5’40 6’60 890 Gin Birdie (Gin |oca|) (4cl) 6,80 Peppermmt . , 8‘50
Bacon Burger, frites fraiches | | | 1990 Triple Karmeliet &° 610 730 960 Whisky Willam Lawsor's (4c) 6,30 2Ab?}|i||e§ menthe-chocolat, Get 27, creme fouettée 600
Pain Burger, steak haché frais (env180 gr), bacon, mayonnaise, ketchup, cheddar, oignons, cornichons, tomates, ceuf au plat . N . R , o nullaise . . , )
Vége Burger, frites fraiches ¥ 1870 Bon Secours «Prestige» - biére triple 9 610 /30 960 Whisky Jack Daniel's (4<) 780 2 boules Rhum raisins, créme fouettée
Pain Burger, ga|]ette de légumes & l'estragon pané au panko (120gr), cheddar, ocignons, salade, tomate, sauce tartare J Kasteel rouge &° 6,10 /30 960 V\/hisky Chivas / V\/hisky Glenlivet (4c)) 950 COUpe sorbet ‘ , /700
L . Boule melon, boule citron, boule fraise
Welsh Végé, frites fraiches 1690 Cuvée des Trolls 70 570 700 820
Welsh au Maroilles, frites fraiches 2290 Monaco, Tango, Panaché 550 680 800 Accompagnement soft +2,00 c .
Welsh Rovyal, frites fraiches 2090 : ' ‘ : : LACES A COMPOSER
CEuf, Tranche de lard Picon biére 590 /740 8,60
X BOISSONS CHAUDES
Cealgyy CLls gl : Thoule 3,20
>, légumes, Nos sauces au choix : Marailles, Tartare, Poivre, Beurre SoFTs e @ D 2 boules 600
our et sa Blarlwlc, Crelrlne dAil, Curry, Chorizo, Chimay, Cheévre/ Coca Cola (334), Coca Zéro (33¢), Coca Cherry (33¢) 410 Expresso / Double expresso 240/350 3 boules 750
basilic, Thai Sprite, Fanta (25¢) 390 Expresso Noisette / Double Noisette 290/ 390
S & re: 300€ Fuze tea péche (25¢)), Tropico (25¢)) 390 Décaféiné / Double Décaféine 2,80 /390 Parfums : Fraise, Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Menthe Chocolat, Spéculoos, Melon, Rhum Raisin, Citron
auce supplementaire : 5, Orangina (25¢)) 390 Cappuccino a la mousse de lait 470 Supplément ; Creme fouettée, banane 150
Schweppes Tonic ou Agrum’ (25¢)) 390 Cappuccino décaféiné a la mousse de lait 460 Supplément sauce : Nutella®, chocolat, caramel 150
LOasis TEjOpiC8| (25¢l) 328 Chocolat chaud 550
imonade (25¢)) . : ; N \
M ENU E NFANT Disbolo (52 70 Chocolat Viennais 600 CREPES ET GAUFRES LIEGEOISES
A Fraise, grenadine, citron, menthe, péche ou violette
- 12 Sirop a l'eau (254)) 300 .
<J usque an S> Fraise, grenadine, citron, menthe, péche ou violette PLANCHES A PARTAGER SCUCFe J %’88
13 50 Jus de fruits Minute Maid (25¢) jus / nectar de fruits 390 . Ca\ssonf © e 4’50
| Orange, Ananas, Tomate, Pomme, Abricot Friture d'Eperlans sauce tartare 1390 reme fouettee '
. Chocolat chaud 490
Planche Fromagere W 16,50 .
, s , EAUX o Caramel beurre salé 490
Petite moule nature ou petit Fish & chips _ _ Planche de saumon fumé, créme & l'aneth 2190 Nutella® 580
ou petite carbonnade Vittel (50c)), San Pellegrino (50¢)) 370 Planche de Charcuter 1980 ‘
+ Vittel (100c1), San Pellegrino (100¢)) 5,20 'anchede i harcuterie ) ,
Tboule deogjkgféepoeuarl?g&s;g chocolat Perrier (330), Vittel Citron (50c) 420 Planche Mixte (Fromage & Charcuterie) 18,40 Suppl(?ment : Créme{ouettéi banane | 150
Chateldon (75¢)) /80  Planche de la Mer (Soupions, Couteaux, Moules) 1890 Supplément sauce : Nutella®, chocolat, caramel, Spéculoos 150

RETROUVEZ L'INTEGRALITE DE NOTRE CARTE BOISSONS A L'INTERIEUR DE L'ETABLISSEMENT. W plat végétarien



