
Fruits de mer sur place et à emporter
03 74 44 79 47



	 25 cl	 33 cl� 50 cl
La Raoul 7°	 4,90	 6,10	 8,70
Anosteke IPA 6°	 4,80	 5,90	 8,30
Jupiler 5,2°	 3,90	 4,90	 7,00
Stella Artois 4,8°	 3,90	 4,90	 7,00
Leffe blonde 6,6°	 4,70	 5,80	 8,00
Bon Secours « Prestige » 9°	 5,40	 6,60	 9,50
Bière du mois	 4,90	 6,10	 8,90
Monaco, Tango, Panaché	 4,20	 5,30	 7,50
Picon bière	 4,50	 5,60	 7,90

Jupiler 0,0° - 25cl			   4,90
Paix Dieu Triple 10° - 33cl			   7,40
Duvel 8,5° - 33cl			   6,90
Hoegaarden 4.8° - 33cl			   5,60
Chimay bleue 8,5° - 33cl			   7,00
Kasteel Tropical 7° - 33cl			   5,90

Sardines à l’huile ou Maquereaux à la tomate		  6,90
En direct de la Conserverie La Belle-Iloise
Caviar d’Aquitaine - Maison Perlita 20 g			   48,50
L’Huître Mojito			   3,00
6 huîtres Very Spéciales Ile de Tatihou 			   16,50
Duo Bulots et Bigorneaux, aïoli 			   10,40

Spritz			   8,90
Italicus (14cl)                                                                            
Italicus Bergamote, Prosecco, eau pétillante
Limoncello (14cl)                                                                            
Limoncello, Prosecco, eau pétillante
Aperol (14cl)                                                                             
Aperol, Prosecco, eau pétillante
Hugo (14cl)          
Liqueur de sureau Fiorente, Prosecco,
eau pétillante
Campari (14cl)
Campari, Prosecco, eau pétillante
G27 (14cl)
Get 27, Prosecco, eau pétillante
Lillet Rosé Tonic (14cl)                                                                                
Lillet Rosé, eau pétillante

Mojitos  
Original (12cl)  			   7,90
Rhum Bacardi, eau pétillante, menthe, citron vert, sucre de canne
Royal (12cl)  			   9,40
Rhum Bacardi, Prosecco, menthe, citron vert, sucre de canne

+1€ Purée de fruits rouges ou Passion

Les Contemporains			   9,00
Gin Tonic Birdie (16cl)                               
Gin Birdie de St-André-lez-Lille, Tonic Fever tree, citron
Americano Original (18cl)                                                     

Campari, vermouth rouge, gin, eau pétillante
Manhattan (12cl) 

Martini Rouge, Jack Daniel’s, Angostura
Negroni (9cl) 
Gin, Vermouth rouge, Campari
Vodka Martini (8cl) 
Vodka, vermouth dry, olive verte
Krak’n Mule (12cl) 

Kraken, Ginger Beer, quartier de citron vert
Espresso Martini (12cl)

Vodka, expresso, liqueur de café, sucre
Old Fashioned (12cl)

Jack Daniel’s, Angostura, eau pétillante, sucre morceau
Nikka old fashioned (12cl)
Whisky Nikka, Angostura, eau pétillante, sucre morceau
Cocktail classique			   9,00
Vos cocktails classiques préférés, sur demande
Composez votre cocktail sur mesure			   11,00
Cocktail personnalisé selon vos envies

COCKTAILS

Virgin Mojito Original (20cl) 			   5,90                               
Citron vert, menthe fraîche, eau pétillante, sucre de canne
Purée de fruits rouges ou Passion			  +1,00
Virgin Colada (20cl) 			   6,90                                                                              
Purée de coco, jus d’ananas, citron vert
Crodino Spritz (20cl) 			   6,90                                                                              
Orange sanguine
JNPR N°1 Tonic (20cl)			   6,90                                                                                  
Spiritueux aux baies de Genièvre, Tonic Fever Tree
Martini Vibrante tonic (20cl)			   6,90                                 
Martini sans alcool Vibrante, Tonic
Virgin Passion Mule (20cl) 			   6,90                                   
Ginger beer, citron vert, purée de Passion, sucre de canne
SPRZ N°1 Spritz (20cl)			   6,90                                    
Orange douce et amer, mandarine
Ginger Mule (20cl) 			   6,90                               
Ginger beer, citron vert, sucre de canne
Virgin Basil smash (20cl) 			   6,90                               
Jus de pomme, sirop de basilic, citron vert
Tropical fresh (20cl) 			   5,90                               
Jus d’ananas, jus d’orange, citron vert, grenadine

Martini Bianco ou Rosso (6cl)			   4,90                                                                                 
Ricard (2cl)			   4,50                                
Campari (6cl)			   4,90
Suze (4cl)			   4,90                                
Porto rouge / blanc (6cl)			   4,90                                
Rhum Bacardi Oro (4cl)			   6,90                                 
Vodka Eristoff (4cl)			   5,90
Lillet rosé (4cl)			   6,50
Liqueur de Spéculoos (15° - 4cl)			   4,90                                
Gin Birdie (4cl)			   6,80                                
Distillé à St-André-Lez-Lille
Accompagnement soft			   +2,00

Whiskys	 	�
William Lawson’s (40° - 4cl)			   6,50                                               
Jack Daniel’s / Jameson Whiskey (40° - 4cl)			  7,50
Nikka « From the barrel » (51,4° - 4cl)			   12,00
Artesia Fût noir Char (46° - 4cl)			   10,00
Distillé à Aix-Noulette
Accompagnement soft			   +2,00

Apéritifs	 	�
Kir vin blanc 6ème sens (12cl)			   5,90                                                                                            
Cassis, pêche ou framboise
Kir Royal (12cl)			   9,10                                               
Cassis, pêche ou framboise
Picon vin blanc 6ème sens (12cl)			   5,90
Prosecco Martini (10cl)			   6,00                                               

BIÈRES
PRESSION

BIÈRES
BOUTEILLES

SPIRITUEUX

UN APÉRO 
RÉUSSIT

M
O

C
K

TA
IL

S

Photo non contractuelle

Photo non contractuelle



Moules Nature			  16,90
         
Moules Marinières			  17,50         

Moules Crème			  18,50         

Moules Crème d’ail			  19,90         

Moules Maroilles			  19,90         

Moules au beurre blanc 			  19,50         

Moules à la Forestière 			  18,90         
(crème, champignons)

Accompagnées de frites fraîches

MOULES

TRADITION 
GOURMANDE

Lundi	 Prix à la carte selon la sauce
Moules à volonté 
Mardi	 Consulter l’ardoise
Incontournable d’Autrefois
Mercredi	 28,00�

Bouillabaisse, toasts à la rouille
Jeudi	 29,90 / pers�

Côte à l’os pour 2
Vendredi	 21,00�

Saumon sauce à l’oseille
Riz Pilaf

Samedi	 Prix selon la criée
Turbot entier - beurre blanc aux algues
Purée et jeunes légumes

Dimanche	 28,00 / pers�

Choucroute de la Mer 

Menu du Marché
Uniquement du lundi au vendredi midi

Proposition du chef ou Moules Marinières
+ café (hors boissons)

Menu Enfant
Pour l’appétit des petits matelos, jusqu’à 10 ans

Mini moules ou carbonade, frites fraîches 
Crêpe au sucre ou 1 boule de glace

19,50€

Menu Aux Moules
Merci d’indiquer vos allergies

Menu en 3 temps
Laissez-vous porter par l’inspiration du chef 49€

Entrées	 	�
Foie Gras			   13,90
Servit avec son chutney de pommes aux airelles
Saumon fumé artisanal, toasts			   11,50
Bisque de homard et sa raviole			   10,90
Gravlax de cabillaud à la betterave			   9,50
Julienne de betterave et pomme Granny
Saint-Jacques en pince à linge			   12,90
Julienne de légumes
Poireau brûlé, moules en marinière			   9,90

Plats Signatures	 	�
Saint-Jacques en pince à linge			   25,00                                                                                            
Riz pilaf, endives Suzette, beurre blanc
Filet de Dorade Sébaste			   23,00                                                                                            
Crémeux de poireaux, Pomme de terre grenailles
Lotte au lard			   26,00                                                                                            
Bisque de homard crémée, purée du moment
Sole Meunière (environ 350g)			   29,90                                                                                             
Pommes de terre grenailles
L-Bone bœuf 400g maturé			   32,00
Frites fraîches, sauce forestière

Côté Brasserie	 	�
Waterzoï de poissons			   18,90
                                                                                    
Suprême de Poulet du Nord façon Blanquette		  17,90 
Riz pilaf
                                                                                    
Carbonade Flamande Traditionnelle			   16,90  
Frites fraîches
                                                                                    
Welsh Royal			   16,50 
Oeuf, Tranche de lard, frites fraîches

Nos mets & vins pour une expérience gourmande
1 verre			   8,00
3 verres			   21,00

ACCORD PARFAIT Suppl. sauce au choix			   1,50                                                                                             
Maroilles, forestière, Crème d’ail
Suppl. garniture au choix			   3,00
Frites, Grenailles, jeunes légumes, purée du moment ou riz

9,90€
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Les Huîtres
La Fines de MER	 	 N°3	 N°2

les 6	 	 19,20	 20,70
les 12	 	 37,40	 40,40

Creuses Very Spéciales Ile de Tatihou		  N°3	
Les 6		  16,50	
Les 12		  31,00	

L’huître super spéciales (Audacieuse)		  N°2
Les 6� 29,00
Les 12� 48,00

Creuses Spéciales Gillardeau®	 N°5	 N°3	 N°2
Les 6	 29,00	 33,50	 43,00
Les 9	 41,00	 49,60	 63,50
Les 12	 54,00	 59,00	 84,50

Plates de Belon « Yvon Madec »	 N°4		  N°2
Les 6	 14,90		  22,50
Les 12	 26,90		  42,50

La Creuse	 N°4	 	
Les 6	 14,50		
Les 12	 26,50	

Huître du moment 	  	 	
Les 6                                                Consultez l’ardoise
Les 12

Le Casting d’Huitres� 43,00
2 Huitres Fines de mer N°3, 2 Creuses N°3 Gillardeau®, 2 Plates de Belon 
N°2, 2 Creuses Very Spéciale N°3 Ile de Tatihou, 2 Creuses Spéciales N°2, 
2 Huîtres du moment (audacieuse)

L’assiette de Papillon� 32,00
3 Huitres creuses N°4, 3 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®,
3 Plates de Belon N°4

Plateau de 6 langoustines� 37,00

L’assiette de Crevettes� 29,00
2 Gambas, 2 langoustines, 5 crevettes roses,
100 g crevettes grises

Nos fruits de mer *Cuit en bouillon maison

Caviar « Maison Perlita » 20 g� 48,50
Homard � le ½ 28,00                Entier 45,00
Langoustines – la pièce*� 6,50
Bigorneaux – environ 100 g*� 7,40
Tourteaux – environ 400 g� 22,70
Crevettes grises – environ 100 g� 13,40
Crevettes roses – environ 100 g� 12,40
Bulots – environ 300 g et son aïoli� 13,40
Palourdes Iles de Chausey – les 6� 15,40
Praires (selon saison) – les 6� 15,40
Amandes de mer – les 6� 10,50
Gambas – la pièce� 4,90

Nos Assiettes d’huîtres dégustation
1 Fines de Mer N°2, 1 Very Spéciale N°3, 1 Belon N°4	 10,40
2 Fines de Mer N°2, 2 Very Spéciale N°3, 2 Belon N°4	 19,70
3 Fines de Mer N°2, 3 Very Spéciale N°3, 3 Belon N°4	 28,50
3 Creuses Spéciales, Maison Gillardeau® N°2	 21,50

L’ÉCAILLER
 

Fruits de mer sur place et à emporter (selon arrivage)

TRADITION 
GOURMANDE

3 huîtres Gillardeau® N°5 et sa coupe de champagne Cheurlin 25,60

PLATEAUX
Plateau Signature� 38,00
3 Huîtres Fines de Mer N°2, 2 palourdes, 2 Gambas, 4 crevettes roses, 2 amandes, 3 bulots, 50 g crevettes grises

Sélection de l’écailler� 59,50
8 Huitres creuses N°4, 4 Plates de Belon N*4, ½ Tourteau ou ½ Araignée, 3 palourdes ou 3 praires, 6 crevettes roses, 100 g de bigorneaux,
3 amandes, 6 bulots, 50 g de crevettes grises

Plateau « C’est du tout cuit » � 136,00
1 homard entier, 12 crevettes roses, 100 g de crevettes grises, 4 langoustines, 2 Gambas, 6 bulots 

Plateau Royal� 148,00
8 Creuses Very Spéciales N°3 Ile de Tatihou, 4 Plates de Belon N*4, 1 Homard entier, 8 langoustines, 6 bulots, 50 g de bigorneaux,
8 Gambas, 50 g de crevettes grises 

Plateau le « Majestique » � 220,00
8 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®, 4 Plates de Belon N°4, 1 Homard entier, 1 Tourteau, 6 Amandes, 6 Palourdes, 6 langoustines,
6 bulots, 50 g de bigorneaux, 8 Gambas, 100 g de crevettes grises

Plateau Féerique � 268,50
8 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau®, 1 Plate de Belon N°2, 1 Homard entier, 1 Tourteau, 6 Amandes, 6 Palourdes, 6 langoustines,
6 bulots, 50 g de bigorneaux, 8 Gambas, 100 g de crevettes grises + Caviar « Perlita » 20 g
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AOP : Appellation d’origine protégée - IGP : Indication géographique protégée - AOC : Appellation d’origine controlée

Notre
SELECTION
6e Sens (blanc, rosé, rouge)
IGP Pays d’Oc

	 12 cl	 20 cl	 Pichet 50cl	 75 cl

	 4,90	 7,80	 18,50	 25,00

BORDEAUX	 12 cl	 20 cl	 50 cl 	 75cl
Mouton Cadet - Héritage 	 6,40	 9,90	 24,50	 35,00                                               
Baron Philippe de Rohschild - AOP Bordeaux
Château Lamothe-Bouscaut 				    49,00                                               
AOC Pessac-Léognan
Château Branaire Ducru 2018 				   124,00                                               
Grand cru classé – AOC Saint-Julien
VAL DE LOIRE
Gamay de Touraine BIO 	 5,60	 8,50	 20,90	 29,00                                               
Domaine de La Charmoise - AOP Touraine
Saint Nicolas de Bourgueil 				    34,00                                               
Saget La Perrière - AOP Saint-Nicolas de Bourgueil	
BOURGOGNE
Saint-Amour “Côte de Besset“				    44,00                                               
Château De Beauregard  -  AOC Beaujolais
Mercurey Perrières	 9,90	 16,00	 38,00	 53,00
Domaine Sarrazin
Pommard 1er cru Les Jarolières				   132,00
Domaine Pousse D’Or
ALSACE
Pinot Noir Cuvée des Deux Cerfs				    36,00                                               
Dopff Au Moulin - AOP Alsace
PAYS D’OC
Pinot Noir - Domaine de l’aigle				    39,00                                               
IGP d’OC
Cistes – Domaine Fontanel 	 7,50	 11,90	 26,90	 38,00                                               
AOC Côtes du Roussillon Villages
Prima Nature BIO - Gérard Bertrand			   30,50                                               
100% Syrah - IGP d’Oc 
VALLÉE DU RHÔNE
Côte du Rhône signature Bio 	 5,40	 8,30	 19,50	 27,00                                               
Famille Perrin - AOC Côte du Rhône
Côte-rôtie « Madinière » 				    85,00                                               
Domaine Cuilleron - AOC Côte-rôtie
Beaumes-de-Venise				    47,00                                               
Cuvée Taus - AOC Beaumes-de-Venise

VINS ROUGES

BORDEAUX	 12 cl	 20 cl	 50 cl 	 75cl
Entre-deux-Mers				    31,00                                               
Château de Fontenille - AOC Entre-deux-Mers  
HAUTS DE FRANCE
Cuvée Zénith	 7,90	 11,90	 28,00	 38,00
100% chardonnay - les 130
LOIRE
Sauvignon La petite Perrière	 5,50	 8,60	 20,00	 28,00                                               
Domaine Saget
Muscadet Sur Lie 	 6,50	 9,90	 24,00	 33,00                                               
Saget La Perrière - AOP Muscadet Sur Lie
BOURGOGNE
Bourgogne Aligoté 	 7,10	 11,20	 27,50	 37,00                                               
Domaine Rion – AOC Bourgogne
Saint-Veran				    53,00                                               
Baron de Ladoucette – AOC Saint-Veran
Chablis Grand Regnard				    59,00                                               
Domaine Regnard - AOC Chablis
Mercurey 1er cru Les Veleys				    78,00                                               
Domaine Sarrazin – AOC Mercurey
ALSACE
Riesling Cuvée Europe				    32,00                                               
Dopff Au Moulin - AOP Alsace
PAYS D’OC
Chardonnay Cent pour Cent	 6,50	 10,50	 24,90	 34,90                                               
Domaine du Peyra - IGP Pays d’Oc 
Extra Blanc				    26,00                                               
Gérard Bertrand - IGP Pays d’Oc
La Grande Bleue				    24,00                                               
IGP Méditerranée 
VALLÉE DU RHÔNE
Côte du Rhône signature	 5,40	 8,30	 19,50	 27,00                                               
Famille Perrin - AOC Côte du Rhône
Condrieu « Petite Côte »				    79,00                                               
Domaine Cuilleron – AOC Condrieu
Crozes Hermitage cuvée L Bio				    45,00                                               
Domaine Combier – AOC Crozes-Hermitage 
Gourmandi’Nages moelleux 	 6,90	 10,90	 26,50	 36,00
Château De Nages - AOC Vallée du Rhône 
                                                

VINS BLANCS

	 12 cl	 20 cl	 50 cl 	 75cl
Gris Blanc, Gérard Bertrand	 5,90	 9,50	 22,50	 29,00	
IGP Pays D’Oc
Domaine LEOS Patrick Bruel				    42,00                                               
Cuvée Augusta - AOC Côtes de Provence

VINS ROSÉS

	 	 10 cl� 75 cl
Maison Cheurlin Dangin  		  9,00	 54,00
« carte noire » 
Champagne Deutz  		  12,00	 75,00
« Brut Réserve » 
Billecart Salmon Brut Réserve 			   90,00
Billecart Salmon Blanc de Blancs  			  129,00
Grands Crus de la Côte des Blancs

CHAMPAGNES

Perrier (33cl)			   4,20
Vittel (50cl)			   4,00
San Pellegrino (50cl)			   4,50 
Vittel (100cl)			   5,20
San Pellegrino (100cl)			   5,90
Chateldon (75cl)			   7,80

Coca Cola (33cl), Coca Zéro (33cl), Coca Cherry (33cl)	 4,10
Sprite, Fanta (25cl)			   3,90
FuzeTea pêche (25cl), Tropico (25cl)			   3,90
Orangina (25cl)			   3,90
Schweppes Tonic ou Agrum’ (25cl)			   3,90
Fever Tree tonic (20cl)			   4,30
Oasis Tropical (25cl)			   3,90
Limonade (25cl)			   3,20
Diabolo (25cl)			   3,70
Grenadine, fraise, menthe, citron, violette, pêche
Sirop à l’eau (25cl)			   3,00
Jus de fruits Minute Maid (25cl)			   3,90
Orange, Ananas, Tomate, Pomme, Abricot

SOFTS
EAUX

Nos mets & vins pour une expérience gourmande
1 verre			   8,00
3 verres			   21,00

ACCORD PARFAIT
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AOP : Appellation d’origine protégée - IGP : Indication géographique protégée - AOC : Appellation d’origine controlée

www.restaurantsdelille.com - www.auxmoulesdelille.fr
Prix nets, en euros TTC. La maison n’accepte pas les chèques ni les cartes american express. Liste des allergènes disponible au bar sur demande.
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. EAU POTABLE GRATUITE SUR DEMANDE.

POUR VOTRE SANTÉ MANGEZ AU MOINS 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR - WWW.MANGERBOUGER.FR
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Crumble aux fruits de saison			   7,90
Crêpe façon Suzette, flambée au Grand Marnier		  9,50
Moelleux chocolat noir, cœur coulant Spéculoos®		  8,50
Tarte citron meringuée			   7,90
Mousse au Spéculoos			   6,50
Brioche façon pain perdu, Glace vanille			   9,50

Gourmands	 3 mign.	 XL 5 Mign. 

Café	 10,50	 15,00
Thé	 12,50	 17,00
Chocolat	 13,50	 18,00
Irish	 14,50	 19,00
Double irish	 16,50	 21,00

Glaces	 	�
Profiteroles			   8,50                                                                                                                                           
2 Choux, glace vanille, sauce chocolat, crème fouettée
Dame blanche			   6,90                                                                                                                                           
glace vanille, sauce chocolat, crème fouettée
Café Liégeois			   6,90                                                                                                                                           
2 boules café, expresso frappé, crème fouettée
Chocolat Liégeois			   6,90                                                                                                                                           
2 boules chocolat, sauce chocolat, crème fouettée
Coupe 1,2,3 boules	 3,50 / 6,00 / 7,50                                                                                                                                           

Vanille, chocolat, café, menthe chocolat, citron, fraise

Crêpe - Gaufre 	 	�
Sucre / Cassonade			   5,00
Suzette flambée au Grand Marnier			   9,50
Chocolat chaud / Caramel / Crème fouettée		  5,50
Nutella®			   6,00Bistouilles glacées	 	�

Colonel			   8,50                                                                                                                                           
Glace citron, Vodka
Peppermint			   8,50                                                                                                                                           
Glace menthe chocolat, Get 27
Jamaïcaine			   9,00                                                                                                                                           
Glace vanille, Rhum
Ch’ti			   9,00                                                                                                                                           
Glace café, Genièvre
Irlandaise			   8,50                                                                                                                                           
Glace café, Bailey’s
Montagnarde			   9,50                                                                                                                                           
Glace citron, Chartreuse

Ron Bacardi Santa Teresa 1796 (40° - 4cl) 			   8,90                                                                                                                                            
Baileys (17° - 6cl)			   6,90
Vieille prune (40° - 4cl)			   7,90
Chartreuse verte (55° - 4cl) 			   8,90
Limoncello (17° - 6cl)			   6,90
Get 27 / Get 31 (17,9° / 21° -  6cl)			   6,90
Genièvre de Houlle Carte noire (49° - 4cl)			   7,90
Framboise, Poire Williams ou Mirabelle (40° - 6cl)		  6,90
Tequila Patron Silver (40° - 4cl)			   9,00
Calvados Drouin XO Pays d’Auge (40° - 4cl)		  10,90
Cognac Lhéraud XO « L’Oublié n°48 » (40° - 4cl)		  11,90
Armagnac Laubade XO (40° - 4cl)			   9,90

Thés Kusmi Tea et Infusions Bio 		  4,80                                               
Thé Noir
Prince Vladimir / Earl Grey bleu blanc rouge / 4 fruits rouges / Ceylan OP
Thé Vert
Thé vert menthe du Maroc
Thé Blanc
White Anastasia
Infusion
Camomille / Verveine / Rooibos vanille

Boissons chaudes	 	�
Expresso / Double expresso		  2,40 / 3,50                                                
Expresso Noisette / Double Noisette		  2,90 / 3,90                                                
Décaféiné / Double Décaféiné		  2,80 / 3,90                                       
Cappuccino à la mousse de lait		  4,20                                                
Cappuccino décaféiné à la mousse de lait		  4,60                                               
Chocolat chaud onctueux			   5,50                                                
Chocolat Viennois			   6,00                                               

	 	 12 cl� 20 cl
Irish du Nord		  8,50	 12,00
Genièvre, café, sucre de canne, crème fouettée
Irish coffee 		  8,50	 12,00
Jameson, café, sucre de canne, crème fouettée
Irish Marnissimo  		  8,50	 12,00
Grand Marnier, café, sucre de canne, crème fouettée
Irish Jamaïcain  		  8,50	 12,00
Rhum, café, sucre de canne, crème fouettée
Bailey’s coffee   		  8,50	 12,00
Bailey’s, café, sucre de canne, crème fouettée

IRISHS

DESSERTS

DIGESTIFS
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